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INST.FED.DE MATO GROSSO/CAMPUS CUIABA - MT

Estudo Técnico Preliminar 10/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23194.001135.2025-24

2. Descricao da necessidade

2.1. O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso - Campus Cuiaba “Cel. Octayde Jorge da
Silva” conta atualmente com aproximadamente 1.852 (mil oitocentos e cinquenta e dois) alunos matriculados no
periodo integral e 1.441 (mil quatrocentos e quarenta e um) alunos matriculados no periodo noturno, 268 (duzentos e
sessenta e oito) professores e 102 (cento e dois) técnicos administrativos, além de funciondrios terceirizados para
servicos de vigilancia, limpeza e conservacao, motoristas, recepcionistas, entre outros, em 3 (trés) periodos.

2.2. Este Campus Cuiaba oferece a comunidade o total de 7 (sete) Cursos de Nivel Técnico Integrado ao Ensino
Médio com execucdo em periodo integral (matutino/vespertino), 4 (quatro) Cursos de Nivel Técnico Subsequente com
execucao no periodo noturno, 13 (treze) Cursos de Nivel Superior, em sua maioria, com execu¢do em periodo
noturno, além de cursos de pés-graduacdo. Destaca-se que a maioria dos alunos matriculados mora em bairros
distantes, o que impossibilita seu deslocamento até sua residéncia para fazer as refeicdes. Além disso, muitos nédo
disp6em de condi¢des financeiras para arcar com esse deslocamento diario.

2.3. A Lei n°® 9.394/1996, Lei de Diretrizes da Educacdo Nacional - LDB, nos seus Art. 2° e 3° estabelece a
responsabilidade social da familia e do Estado no que se refere a educacdo, cuja finalidade é o pleno
desenvolvimento do educando, seu preparo para o exercicio da cidadania e sua qualificagdo para o trabalho. Prevé
gue o ensino deve ser ministrado com base em alguns principios, dentre os quais, a igualdade de condi¢des para o
acesso e permanéncia na escola.

2.4. A cantina devera oferecer produtos alimenticios, tais como, lanches, sucos, sorvetes e produtos congéneres,
sempre visando a manutencdo da exceléncia no atendimento e a oferta de produtos com valores acessiveis aos
estudantes, servidores e comunidade em geral, contribuindo com a facilitacdo de acesso aos servigos ofertados sem
a necessidade de deslocamento a outros locais fora dos limites desta Instituicao.

2.5. Desta forma, ao tomar como referéncia a realidade atual de seu funcionamento, com a concessao administrativa
de uso, a titulo oneroso, pretende-se que a qualidade seja sempre vista em primeiro plano, se harmonizando,
invariavelmente, com a visdo académica e de vivéncia a fim de atender as demandas da comunidade interna e
sociedade em geral que por ventura vir a utilizar dos servi¢os prestados por esta Instituicao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Administracdo e Planejamento Anna Carla Acosta Santos
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4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. Por ocasido da assinatura do contrato a empresa devera fornecer todos os alvaras de funcionamento,
especialmente o sanitario (caso legalmente necessario). Tais comprovaces se dardo apenas no momento de
assinatura do contrato, bastando para a habilitacdo a emissédo de declaracdo de compromisso por parte da licitante.
Este requisito é fundamentado pela IN 05 de 26 de maio de 2017 MPOG/SEDES, no ANEXO VII-B, ITEM 2.2, que diz
que: "Exigéncias de comprovacao de propriedade, apresentacdo de laudos e licengas de qualquer espécie s6 serédo
devidas pelo vencedor da licitagdo; dos proponentes poder-se-a requisitar tdo somente declaracdo de disponibilidade
ou de que a empresa reune condi¢des de apresenta-los no momento oportuno”.

4.2. A CESSIONARIA devera realizar quaisquer adaptacées necessarias a obtencdo dos alvaras, sem 0nus para
CEDENTE.

4.3. A CESSIONARIA, além de obedecer todas as leis e normas vigentes de licitagéo, devera obedecer em especial:

4.3.1. Lei n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, D.O.U. - Diério Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de
agosto de 1977.

4.3.2. Lei n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 25 de
dezembro de 1977.

4.3.3. Decreto-Lei n® 986, de 21 de outubro de 1969, D.O.U. - Diério Oficial da Unido. Poder Executivo, 1969.
Ministério da Saude.

4.3.4. Portaria n® 1.428 de 26 de novembro de 1993, Ministério da Saude (DOU de 02/12/93).

4.3.5. Portaria n°® 58, Ministério de Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria, de 17 de maio de 1993. Diério
Oficial da Unido. Poder Executivo, de 31 de maio de 1993.

4.3.6. Resolucdo RDC n° 175, de 08 de julho de 2003, ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, D.O.
U. — Diario Oficial da Unidao. Poder Executivo, de 09 de julho de 2003.

4.3.7. Resolucdo — RDC n° 218, de 29 de julho de 2005.

4.3.8. Resolucdo n° 12 de 1978, Comissédo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), D.O.U. -
Diario Oficial da Unido. Poder Executivo, de 24 de julho de 1978.

4.3.9. Resolucdo RDC n° 216, ANVISA, de 15 de setembro de 2004.

4.3.10. Portaria n° 518, de 25 de margo de 2004, Ministério da Salde, de 26 de mar¢co de2004.

4.3.11. Portaria n° 24 de 29 de dezembro de 1994. PCMSO — Nova redacao dada pela NR- 7, Secretaria de
Seguranca e Medicina do Trabalho.

4.4. A auséncia de citacéo de lei, decreto, regulamento, norma ou quaisquer dispositivos legais ou regulamentadores
ndo implica em reducdo de responsabilidade da CESSIONARIA, tampouco desobriga esta do cumprimento das
mesmas.

4.5. Respeitados os principios da razoabilidade e da proporcionalidade, a CESSIONARIA devera adotar préaticas de
sustentabilidade e de natureza ambiental no fornecimento na execuc¢do dos servicos e no fornecimento de insumos,
observando, no que for cabivel, a Instrucdo Normativa n® 01 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, que versa sobre critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo ou obras pela Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que Institui a Politica Nacional de Residuos
Solidos.

4.6. A CESSIONARIA devera assumir as seguintes praticas de sustentabilidade:

4.6.1. Uso racional da agua;

4.6.2. Gestao de residuos sdlidos;

4.6.3. Gestao energética eficiente;

4.6.4. Conforme disp8e o Capitulo Ill, art. 5°, inciso Il da Instru¢do Normativa/MPDG n.°01, de 19 de janeiro de
2010, caso se aplique, os bens deverdo ser preferencialmente acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecao durante o transporte e armazenamento.
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||CLASS||=|CAQZ\0 DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR ||

4.7. O objeto classifica-se como Concessao Administrativa de Uso de Espaco Fisico, a titulo oneroso.

4.8. O servico é enquadrado como continuado considerando a Portaria IFMT N° 2.899, de 14 de maio de 2025, que
dispde sobre o0s servigos cuja interrupgdo possa comprometer a continuidade das atividades da Administracéo e cuja
necessidade de contratacdo deva estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente, sob pena de
prejuizo ou dano a Administracdo, e resolve, em seu Art. 1°, inciso XVII declarar como prestacdo de servico de
execugdo continua o servigo de fornecimento de alimentagéo.

4.9. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CESSIONARIA e a
Administragdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagéo direta.

4.10. O prazo para o inicio dos servicos € de até 15 (quinze) dias corridos, a contar da assinatura do contrato.

4.11. As empresas deverdo comprovar, ainda, a qualificacdo prevista além de alvaras e licencas necessarios para o
funcionamento.

4.12. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a CESSIONARIA.

4.13. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no servico prestado, de modo a
representar o valor total a ser pago, ndo devendo constar na proposta qualquer referéncia de desconto sobre o preco
de outros concorrentes.

4.14. Os valores ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade
do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegag¢do de erro, omissdo ou qualquer
outro pretexto.

4.15. O prazo de validade das propostas sera de, no minimo, 60 (sessenta) dias, a contar da abertura deste Pregéo,
independentemente de ndo consignarem prazo de validade ou de consignarem prazos inferiores a este, salvo se o
licitante oferecer prazo superior, ocasidao em que este prevalecera.

4.16. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes
publicas federais, quando participarem de licitacBes publicas;

4.16.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados pode
ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessdrias ao exato cumprimento da lei, nos
termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa
CESSIONARIA ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobrepre¢o na execuc¢ao do contrato.

SUBCONTRATACAO

4.17. Nao sera permitido a subcontratacdo do objeto contratual.

GARANTIA DA CONTRATAGAO

4.18. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021 , pelas
seguintes razes:

4.18.1. Nao se trata de obra de engenharia;

4.18.2. Nao ha dedicacéo exclusiva de mao de obra;
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4.18.3. A exigéncia de garantia contratual ndo é obrigatéria, sendo mais aplicavel a contratos complexos, com
maior risco de descumprimento pela CESSIONARIA, incluindo os casos mais suscetiveis de reclamacdes
trabalhistas.

VISTORIA

4.19. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09h00 horas as
16h00 horas, até o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

4.20. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.21. A visita técnica devera ser agendada com o Geréncia de Manutencéo e Logistica — GML, através do e-mail gml.
cha@ifmt.edu.br.

4.22. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria..

4.23. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo seu
responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratacao.

4.24. A néo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalaces,
davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado
assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

4.25. A CESSIONARIA sera responsavel pelo uso da area para exploracéo de cantina/lanchonete nas dependéncias
do Campus Cuiaba - “Cel. Octayde Jorge da Silva”, dando preferéncia as preparacdes mais saudaveis.

4.26. A contratacdo em questdo objetiva o fornecimento de sanduiches, salgados, tortas doces e/ou salgadas,
sobremesas e congéneres, além de bebidas, de forma pronta e transportada, o que implica que toda a
operacionalizacdo, como compra e estocagem de matéria—prima, o preparo, o transporte e a distribuicdo dos
alimentos prontos para o consumo seréo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA.

4.27. A cantina/lanchonete se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades
previstas no CONTRATO, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pelo IFMT — Campus Cuiaba.

4.28. A cantina/lanchonete devera atender ao publico visitante, sem subsidio financeiro, obedecendo todos os
critérios estabelecidos para a prestagcao do servico, constantes neste Instrumento.

4.29. A execucdo dos servicos referentes a cantina/lanchonete devera ser iniciada em no maximo 30 (trinta) dias apos
a assinatura do contrato, nos seguintes horarios:

4.30. O horério de funcionamento da cantina/lanchonete sera de 7:00 as 22:00 horas, de segunda a sexta-feira e de
07:00 as 11:00 horas aos sabados, devendo a CESSIONARIA manter pontualidade no cumprimento do horario
estipulado.

4.30.1. O horario podera ser alterado em caso de necessidade, apenas apos acordo entre CEDENTE e
CESSIONARIA.

4.30.2. Podera haver, de forma extraordinaria, funcionamento aos domingos e feriados, em caso de cursos e
eventos promovidos pela CEDENTE, devendo haver comunicacdo & CESSIONARIA com antecedéncia minima
de 02 (dois) dias uteis.
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4.31. Das recomendacdes gerais quanto a funcionarios e funcionamento da cantinal/lanchonete:

4.31.1. O namero minimo de funcionarios devera ser determinado pela CESSIONARIA e aprovado pela
CEDENTE, de modo que se faga possivel o cumprimento de todas as exigéncias e determinagfes quanto da
gualidade dos servigos.

4.31.2. Devera ser alocado para trabalhar um empregado exclusivamente no caixa, o0 qual, no momento em que
estiver desempenhando a referida funcdo, ndo podera manipular objetos, instrumentos e utensilios que
entrardo em contato com alimentos e ainda, devera evitar transitar na area interna do balcdo de atendimento ao
cliente.

4.31.3. Todos os funcionarios da CESSIONARIA deverdo ser credenciados junto ao IFMT — Campus Cuiaba,
sendo permitida a entrada apenas para estes.

4.31.4. Todos os funcionarios da CESSIONARIA deverdo estar devidamente uniformizados, bem como,
deverao utilizar equipamentos de protecéo individual e de seguranca alimentar conforme as normas vigentes.
4.31.5. Todos os funcionarios deverao realizar os servigcos em perfeitas condicdes de saude e de asseio.

4.31.6. Todos os funcionarios deverdo passar por inspecdo médica peridédica a cada 6 (seis) meses ou
conforme disposi¢cfes regulamentares.

4.31.7. A CESSIONARIA devera cumprir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-
sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisi¢céo, estocagem, preparo e acondicionamento a fim
de garantir a qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos produtos vendidos na cantina.

4.32. Espaco fisico destinado a cantina/lanchonete:

4.32.1. Devera ser implantada em area TOTAL de 109,97 m2, onde devera ser realizada a implantagédo dos
materiais/equipamentos da cantina/lanchonete com espaco restante para disposicdo de mesas e cadeiras nas
dependéncias do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — Campus Cuiabéa “Cel.
Octayde Jorge da Silva”,

4.32.2. A CESSIONARIA deveréa atender as recomendacdes de ergonomia e acessibilidade: NBR 9050, NR 17,
dentre outras normas que assegure a adequada estrutura para atender ao publico, com mesas fixas, com no
minimo 20 cadeiras giratorias.

4.32.3. A estrutura do local nao dispde de espaco préprio, equipamentos, materiais e utensilios para a
producdo dos alimentos (sanduiches, salgados, tortas doces e/ou salgadas, sobremesas e congéneres) a
serem disponibilizados na cantina. Desta forma, fica a cargo da CESSIONARIA a disponibilizacdo dos
equipamentos e mao de obra necessarios para esta producao, caso entender vantajoso.

4.32.4. Qualquer alteracao, ampliacéo ou diversificagdo no local concedido devera ser realizado com prévia
autorizacdo da CEDENTE e, sempre que necessario ou exigido por esta, a CESSIONARIA devera demonstrar
o dimensionamento fisico necessario para supostas ampliagdes, bem como o programa dos investimentos
propostos.

4.32.4.1. Os valores referentes aos gastos da CESSIONARIA para a adequacéo do imével no que tange
as benfeitorias Uteis e necessarias, autorizadas pela CEDENTE, PODERAO ser descontados do valor

referente a utilizacdo do espaco, mediante acordo escrito a ser formalizado entre a CEDENTE e a
CESSIONARIA.

4.32.4.2. As benfeitorias voluptuarias ndo cabera qualquer espécie de compensacao.

4.32.4.3. A realizacdo de adaptacdo da area nado podera interferir nas atividades das demais
dependéncias do IFMT — Campus Cuiaba.

4.32.5. Os aparelhos, equipamentos e materiais moveis instalados, fixados ou incorporados ao espaco
concedido, destinados ao uso na prestacdo dos servicos advindos desta contratacdo permanecerdao de
propriedade da CESSIONARIA.

4.32.5.1. A CESSIONARIA indicara, precisamente, todos os bens mdveis de seu uso, em relacio a ser
apresentada ao IFMT — Campus Cuiabd, por ocasido da assinatura do contrato e, durante sua vigéncia,
devera ser atualizada sempre que se fizer necessario.
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4.32.6. A area destinada a Cantina destinar-se-a4, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao
desempenho das atividades previstas neste Instrumento. Qualquer outra atividade devera ser autorizada
previamente pela CEDENTE.

4.32.7. A CESSIONARIA responsabilizar-se-a pelos reparos, manutencdes, consertos e demais atividades de
conservacao das redes de instalacdes internas (elétricas, hidraulicas e rede de gas, se houver) da area
concedida, devendo manté-las em perfeitas condi¢des de uso e funcionamento, devendo para isso:

4.32.7.1. Comunicar por escrito a CEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagfes, ficando obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados.

4.32.7.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagées ou mesmo a substituigcdo por outra(s) nova
(s), em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no
desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

4.32.8. Toda a manutencao efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do contrato
sera de responsabilidade da CESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa acao.

4.32.9. A CESSIONARIA responderéa por quaisquer danos causados a infraestrutura fisica, sob sua
responsabilidade, independentemente de dolo ou culpa, que tenham sido provocados por seus profissionais e
/ou terceiros.

4.32.10. A qualquer momento do contrato a Fiscalizacdo podera realizar vistoria no espac¢o concedido.

4.32.11. A Fiscalizacdo podera requerer, a qualguer momento, a manutengéo das instalagées que apresentem
defeitos, avarias ou danos.

4.32.12. Finda a concessdo administrativa de uso, a CEDENTE poderd, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CESSIONARIA, que, neste caso,
ficard obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente restituida
a CEDENTE.

4.33. Na cantina/lanchonete é expressamente vedado:

4.33.1. Utilizacao de equipamentos que utilizem gas GLP;

4.33.2. Utilizagdo de alto-falante e/ou congénere que produzam sons ou ruidos, prejudicial ao andamento das
aulas;

4.33.3. A guarda, depésito e/ou comercializacdo de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de
forte odor;

4.33.4. Comercializacdo de bebidas alcodlicas e cigarros;

4.33.5. Comercializagdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;
4.33.6. Divulgacao de materiais pornograficos e afins;

4.33.7. Propagandas politico-partidarias e congéneres;

4.33.8. Veiculagao de anuncios e/ou textos discriminatérios;

4.33.9. Demais vedacoes legais e regulamentares.

4.34. Do cardapio minimo

4.34.1. SO poderdo ser colocados a venda ou expostos ao consumo, alimentos préprios para tal finalidade,
sendo assim considerados os que:
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4.34.1.1. Estejam em perfeito estado de conservacgéo e dentro do prazo de validade;

4.34.1.2. Por sua natureza, composicdo e circunstancia de producéo, fabricagdo, manipulagéo, beneficiamento
e quaisquer atividades relacionadas com 0os mesmos, nao sejam nocivos a salde, nao tenham o seu valor
nutritivo prejudicado e ndo apresentem aspectos repugnantes.

4.34.2. Para dar opgbes de escolha, o cardapio minimo devera ser elaborado com alimentos tradicionais e
naturais, conforme sugestao das tabelas abaixo:

ALIMENTOS
PRODUTOS MEDIDA MiNIMA (GRAMAS)

Salgados assados e folhados variados — Minimo de 8 (oito) tipos diferentes 250¢g
Salgados fritos — Minimo de 2 (dois) tipos diferentes 250 ¢
Pao Francés com manteiga — normal ou na chapa -

P&o Francés com ovo -
Misto quente/frio 100 g
Sanduiches naturais (frios ou quentes) 100 g
Cachorro-quente 150 g
Torta salgada - pedago 150 g
Salada de frutas — copo ou pote 250¢g

BEBIDAS
PRODUTOS MEDIDA MIiNIMA

Agua Mineral s/ gas - garrafa 497 ml
Agua Mineral ¢/ gés - garrafa 497 ml
Agua de coco esterilizada - TP 200 mi
Bebida lactea UHT TP — Sabor Chocolate 200 ml
Café preto xicara (sem acucar) - Tipo Tradicional 180 ml
Café c/ leite xicara (s/ agucar) - Tipo Tradicional 180 ml
Suco natural copo (sabores) 300 mi
Suco natural copo (sabores) 500 mi
Suco polpa copo (sabores) 300 ml
Suco polpa copo (sabores) 500 mi
Refrigerante lata (sabores) - comuns, diet, light, zero 220 mi
Refrigerante lata (sabores) - comuns, diet, light, zero 350 mi
Refrigerante (sabores) - comuns, diet, light, zero 1L
Refrigerante (sabores) - comuns, diet, light, zero 2L

4.34.3. Dentre os alimentos componentes do carddpio minimo da lanchonete deverdo estar inclusas op¢bes
destinadas a pessoas com necessidades especificas relacionadas a alimentagdo: doenga celiaca, diabetes,
intoleréncia a lactose, alergia a proteina do leite e op¢fes para vegetarianos.

4.34.4. A CESSIONARIA podera incrementar o cardapio minimo com itens alheios a relagio supramencionada
(observando as vedacdes elencadas no item 4.33. deste instrumento) com as seguintes sugestoes:

4.34.4.1. Doces: sobremesas variadas, bombons variados, biscoitos variados, barras de cereais, balas e
doces diversos, sorvetes variados, agcai com condimentos etc.

7 de 21



4.34.4.2. Salgados: salgadinhos de milho assados(sabores variados), biscoitos integrais etc.

4.34.4.3. Bebidas: refrigerantes de baixa caloria, bebidas mistas (de guarana, acai e ginseng ou
derivados), preparados de café etc.

4.34.4.4. Para os itens incrementados pela CESSIONARIA, os precos praticados deverdo ser
previamente aprovados pela CEDENTE, que avaliar4 a tabela de acordo com os valores médios de
mercado locais.

4.34.5. A CEDENTE podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar
inconveniente ao interesse publico e sua imagem.

4.34.6. Nao sera permitida em nenhuma hip6tese a venda de bebidas alcodlicas e cigarros na cantina
/lanchonete.

4.34.7. As bebidas preparadas deverdo ser servidas em recipiente fornecido pela CESSIONARIA sem adico
de acglcar ou adocantes, os quais devem ser disponibilizados em sachés ou embalagens proprias, para
consumo opcional pelos usuarios.

4.34.7.1. A adicdo de aclcar ou adogante apenas podera ser realizada na preparacdo de bebidas caso
autorizada pelo publico consumidor no momento de sua preparacao.

4.34.8. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboracdo dos lanches, bem
como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade e apresentar-se em perfeitas condi¢cbes
de preservacao, garantindo o bem-estar da comunidade e deverao ter seus recebimentos programados dentro
do expediente administrativo da CEDENTE, podendo ser fiscalizado pelos Orgdos competentes da Salde e da
Vigilancia Sanitaria.

4.34.9. Os funcionarios da cantina/lanchonete deverao utilizar sempre garfos, pegadores de alimentos e
guardanapos de papel para manusear os alimentos.

4.34.10. Os ingredientes necessarios para o0 preparo dos lanches deverdo ser de boa qualidade, de
procedéncia conhecida e dentro do prazo de validade.

4.35. Dos precos a serem praticados na cantina/lanchonete:

4.35.1. A tabela de precgos praticados devera ser exposta para os usuarios em local visivel a todos e
previamente aprovada pela CEDENTE, podendo esta, com base na verificacdo de precos de mercado,
solicitar a reducédo de precos, a qualquer tempo, se verificada qualquer incompatibilidade com os valores
praticados no mercado da cidade onde sera instalada a cantina.

4.35.2. A CEDENTE, com base na verificacdo de precos de mercado (valor médio auferido), podera solicitar a
reducdo de precos, a qualquer tempo, se verificada qualquer incompatibilidade com os valores praticados no
mercado da cidade onde sera instalada a cantina/lanchonete.

4.35.2.1. Quando de sua realizacdo pela CEDENTE, a pesquisa de mercado deverd ser efetuada com
base em orcamentos captados em pelo menos 3 cantinas, padarias ou congéneres da cidade, através da
média dos valores encontrados nesta pesquisa.

4.35.2.2. Caso sejam constatadas incompatibilidades entre os precos praticados na cantina/lanchonete
deste IFMT — Campus Cuiabd e os encontrados a partir da referida pesquisa de mercado, a
CESSIONARIA devera readequar sua tabela de precos, conforme negociacéo prévia com a CEDENTE.

4.35.2.3. A CESSIONARIA no podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados
guentes ou adocados, assim como nao podera cobrar por temperos e condimentos, devendo ser
disponibilizado no minimo ketchup, maionese, mostarda e molho de pimenta.
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4.35.2.4. Atendimentos especiais no que se refere a lanches, refeicbes e qualquer outro produto
comercializado na cantina/lanchonete deverao ter seus precos e condigBes de fornecimento previamente
negociados entre a CESSIONARIA e a CEDENTE.

4.35.3. A CESSIONARIA devera praticar precos compativeis com os regularmente adotados no mercado local
para produtos congéneres, observando os principios da razoabilidade, boa-fé e as disposi¢cdes do Codigo de
Defesa do Consumidor — CDC, especialmente quanto a vedacgéo de praticas abusivas.

4.35.4. Os precos dos produtos comercializados deverdo ser afixados em local visivel e de facil acesso aos
usuarios.

4.35.5. A CEDENTE podera, mediante justificativa fundamentada e apds prévia manifestacdo da
CESSIONARIA, solicitar esclarecimentos acerca de precos que se revelem manifestamente excessivos em
relacao aos praticados no mercado local.

4.35.6. A CESSIONARIA devera disponibilizar aos usuarios, além do pagamento em espécie, de meios
eletrbnicos de pagamento compativeis com as praticas usuais de mercado, incluindo, preferencialmente,
pagamento por cartdo de débito, cartdo de crédito e transferéncia instantanea via PIX ou tecnologia
equivalente, visando proporcionar maior comodidade, seguranca e eficiéncia no atendimento.

4.35.7. Com o objetivo de reduzir filas e otimizar o atendimento nos horarios de maior fluxo, a CESSIONARIA
deverd adotar, sempre que tecnicamente vidvel, mecanismos alternativos de comercializacdo e atendimento,
tais como sistema de fichas, pedidos antecipados, pagamento eletrdnico prévio ou solu¢des equivalentes.

4.35.8. A operacionalizacdo dos meios de pagamento e dos sistemas de atendimento serd de inteira
responsabilidade da CESSIONARIA, sem énus para a CEDENTE.

4.35.9. Caso a CEDENTE verifique a inexisténcia ou insuficiéncia de mecanismos operacionais destinados a
agilizagdo do atendimento e a mitigacéo de filas e gargalos nos horarios de maior fluxo, podera determinar a
adocdo de medidas corretivas pela CESSIONARIA, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes contratuais
cabiveis em caso de descumprimento injustificado.

4.35.10. N&o sera permitida a inclusao de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem a
sua cobranca a parte.

4.35.11. Podera ser solicitado pela CESSIONARIA, anualmente, reajuste do valor dos produtos de acordo com
IPC-A (indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo), divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica (IBGE), desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado da data assinatura do
contrato ou da Ultima concessao do reajuste e ainda, desde que devidamente comprovado pela
CESSIONARIA através de planilhas demonstrativas dos custos de producdo e pesquisa de mercado local, com
no minimo 3 (trés) orcamentos de cantinas/lanchonetes/padarias da regido proxima ao local de concesséo, a
desatualizacéo dos valores praticados na cantina deste IFMT — Campus Cuiaba.

4.35.12. O reajuste acima citado devera ser devidamente justificado pela CESSIONARIA e apenas sera
aplicavel ap6s manifestacao favoravel, de maneira formal, pela CEDENTE.

4.36. Da limpeza dos espacos:

4.36.1. A CESSIONARIA deveréa providenciar a limpeza e higienizac&o de toda a area concedida considerando
as seguintes atividades:

4.36.1.1. DIARIAMENTE - Quantas vezes necessarias, a manutencao da higiene diaria:
4.36.1.1.1. Higienizacdo e sanitizagéo de todos os utensilios utilizados e equipamentos;

4.36.1.1.2. Executar servicos de limpeza da area interna lavando pisos, paredes, janelas, bancadas,
balcbes de distribuicéo, etc.;
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4.36.1.1.3. Remover, com pano Umido, o pé das mesas, peitoris, caixilhos das janelas, bem como dos
demais mdveis existentes, etc.;

4.36.1.1.4. Varrer, remover manchas e passar pano nos pisos;

4.36.1.1.5. Recolher, remover, separar, acondicionar e transportar o lixo, dando destinacao final aos
residuos conforme termina legislagéo vigente;

4.36.1.1.6. Zelar e manter arrumado o material e equipamentos colocados sob sua guarda;
4.36.1.1.7. Atender as necessidades de Medicina, Higiene e Seguranca do Trabalho;

4.36.1.1.8. Verificar a existéncia de material de limpeza relacionado ao seu trabalho, comunicando ao
preposto a necessidade de reposicao, quando for o caso;

4.36.1.1.9. Impreterivelmente, devera haver uma limpeza ao final do expediente da cantina, deixando
preparado para a abertura do dia seguinte.

4.36.1.2. SEMANALMENTE no minimo:

4.36.1.2.1. Limpar, com produto apropriado, 0os assentos e mesas;

4.36.1.2.2. Limpar, com produtos adequados, divisorias e portas revestidas de férmica;

4.36.1.2.3. Limpar, com produto neutro, portas, barras e batentes pintados a 6leo ou verniz sintético;
4.36.1.2.4. Limpar as paredes;

4.36.1.2.5. Lavar mesas e cadeiras da cantina/lanchonete;

4.36.1.2.6. Limpar o teto da cantina/lanchonete;

4.36.1.2.7. Limpar vidros das janelas (interna) da cantina/lanchonete;

4.36.1.3. MENSALMENTE no minimo:

4.36.1.3.1. Limpar externa e internamente luminarias em geral;
4.36.1.3.2. Remover manchas da parede;

4.36.1.3.3. Limpar vidros em geral, nas duas faces;

4.36.1.3.4. Limpar tubula¢des de ar-condicionado;

4.36.1.3.5. Executar outras tarefas pertinentes a fungédo, de mesma natureza e grau de dificuldade e
considerados necessarios na frequéncia mensal;

4.36.1.4. OUTROS:

4.36.1.4.1. Cabera & CESSIONARIA providenciar PERIODICAMENTE, de acordo com as necessidades
do servico, a desinsetizagdo, descupinizacdo, desratizacdo e desinfecgcdo completa de todo o espaco
objeto da concesséo, utilizando as técnicas e produtos de acordo com o estabelecido na legislacéo.
Estes servigos deverdo ser previamente comunicados e autorizados pelo IFMT — Campus Cuiaba visto
gue serdo realizados em conjunto com as demais areas anexas do prédio.

4.36.1.4.2. Independente da periodicidade descrita acima, a CESSIONARIA devera providenciar
desinsetizacdo, descupinizacdo e desratizacdo, caso a infestacdo de pragas ou vetores ameace a
seguranga alimentar ou atentem contra a higiene e salubridade do estabelecimento, ou ainda por
recomendacao de 6rgao competente ou normas regulamentadoras, apresentando ao fiscal do contrato
0S comprovantes.
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4.36.1.4.3. Considerando o servico de alimentacdo, associado ao objeto, quanto a limpeza e
conservacéo, a CESSIONARIA devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo dos
servigos, quando couber:

I - use produtos de limpeza e conservacéo de superficies e objetos inanimados que obedecam as
classificacOes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

Il - adote medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme parametros do Decreto
estadual n° 48.138, de 8/10/2003, do Estado de S&o Paulo;

lll - observe a Resolugcdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento;

IV - forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a
execucao de servicos;

V - realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de
execugao contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e
reducdo de producéo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

VI - realize a separagdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua
destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera
precedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE
n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n® 5.940,de 25 de outubro de 2006;

VIl - respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos soélidos; VIl - preveja a destinacdo ambiental adequada das pilhas e
baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo do CONAMA vigente.

LOCAL DE PRESTACAO DOS SERVICOS

4.37. A &rea a ser concedida estd localizada nas instalagdes do Instituto Federal de Educacgéo, Ciéncia e Tecnologia
de Mato Grosso — Campus Cuiab4, situado na Rua Zulmira Canavarros n° 95, Centro, Cuiaba-MT.

4.38. O horério de funcionamento da cantina/lanchonete sera de 7:00 as 22:00 horas, de segunda a sexta-feira e de
07:00 as 11:00 horas aos sabados, devendo a CESSIONARIA manter pontualidade no cumprimento do horéario
estipulado.

4.38.1. O horario podera ser alterado em caso de necessidade, apenas apos acordo entre CEDENTE e
CESSIONARIA.

4.38.2. Podera haver, de forma extraordinaria, funcionamento aos domingos e feriados, em caso de cursos e
eventos promovidos pela CEDENTE, devendo haver comunicacio & CESSIONARIA com antecedéncia minima
de 02 (dois) dias uteis.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Foi realizada pesquisa no ambito de contratacbes publicas a fim de verificar a existéncia de solucdes aptas em
atender a necessidade administrativa ou entdo novas metodologias de execucao /contratacdo que gerem ganhos de
produtividade ou economia para a Administracdo. Foi constatado que a solucdo amplamente utilizada € licitacdo na
modalidade Pregéo Eletronico.

5.2. Quanto as possiveis solucdes para 0s servigos, apresentamos as seguintes:
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a) Solucao 1: Permisséo de uso de bem publico ou Autorizacéo de uso de bem publico;
b) Solugao 2: Manutencao da cantina com gestéo e producéo propria;
c¢) Solucao 3: Concessao onerosa de uso de bem publico.

5.3. N&o foram encontradas novas solug@es para o tipo de contratagdo requisitada. As alternativas disponiveis sdo as
usuais de mercado, pois o objeto a ser demandado ndo apresenta complexidade técnica.

5.4 Analise comparativa das solucdes:
5.4.1. Solucao 1 - Permissao de uso de bem publico ou Autorizagao de uso de bem publico:

5.4.1.1. Este tipo de contratagdo adota instrumentos mais precérios e menos estruturados. A permissao €
geralmente temporaria, revogavel, e ndo garante exclusividade nem necessariamente passa por licitagédo
se for de execucao discricionéria (dependendo do caso). Para a exploragédo de cantina por particular com
exclusividade sobre o0 espacgo, a jurisprudéncia e doutrina apontam que a adogéo de concessao de uso é
0 meio mais adequado, por gerar contrato administrativo estavel com obrigacdes e garantias claras.

5.4.2. Solucao 2 - Manutenc¢ao da cantina com gestao e producéo prépria:

5.4.2.1. Esta solucdo demanda a contratacéo, em paralelo, de méo de obra especializada e terceirizada
para o desempenho das atividades, haja vista a extincdo dos cargos técnico administrativos destas
areas, bem como a necessidade da contratacdo referente a aquisicdo dos insumos necessarios a
producdo dos alimentos, bebidas, materiais de limpeza e servicos de manutencdo de equipamentos e
estrutura fisica, controle de pragas, além da reposicdo de bens e utensilios em decorréncia do
esgotamento de sua vida (til, perdas ou danos.

5.4.3. Solucao 3 - Concessao onerosa de uso de bem publico:

5.4.3.1. Esse € 0 modelo mais observado quando a instituicdo publica ja dispde de espaco fisico
(estrutura construida) e deseja que terceiros (empresas privadas) explorem comercialmente a cantina.
Ha inimeros editais recentes que tém por objeto "concessdo onerosa de espaco publico" para instalacéo
/explorac@o de cantina/lanchonete em campi de institutos federais. Ex.: Instituto Federal Catarinense
(IFC) — Campus Fraiburgo. A adocdo desse modelo apresenta vantagens quanto ao seguinte:

5.4.3.1.1. N&o gera custo direto para a administracédo (geralmente) - o privado arca com despesas
de operacdo, insumos, estrutura, manutencao etc.

5.4.3.1.2. Permite a administracdo focar em sua atividade-fim (ensino, servi¢co publico, etc.) sem
gerenciar diretamente a operacao da cantina.

5.4.3.1.3. Gera receita (taxas/aluguel) para o 6rgdo publico, podendo ser vantajoso caso bem
dimensionado o espaco e o fluxo de usuéarios.

5.5. Justificativa da escolha da solucéo

5.5.1. Considerando os trés modelos apontados, a Solugdo que melhor atende ao IFMT - Campus Cuiaba é a
Solucao 3.

5.5.2. A concesséo onerosa de uso de bem publico (cedendo espaco fisico existente para exploracdo de cantina
/lanchonete por particular) é hoje a modalidade majoritaria utilizada por instituicées federais.

5.5.3. Essa alternativa tende a ser a mais eficiente e balanceada, reduzindo encargos para o Estado,
transferindo riscos operacionais ao privado, mantendo a legalidade e transparéncia via licitagdo, e permitindo a
exploracdo comercial com modelo autossustentavel.
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6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solugdo a ser contratada trata-se da concessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado a exploragéo
comercial de cantina/lanchonete a fim de fornecer alimentos e refeigbes variados e de alta qualidade para satisfazer
as necessidades da comunidade estudantil do IFMT - Campus Cuiaba.

6.2. Caracteristicas Principais da Concessao:

» Onerosa: O contratado/concessiondrio pagarda uma contraprestacdo a Administracdo, geralmente mensal,
anual ou conforme edital.

» Temporaria: Concedida por prazo determinado, podendo ou ndo ser renovavel.
* Uso especifico: A utilizacdo é limitada a finalidade prevista no edital e no contrato.
» Sem transferéncia de dominio: A titularidade do bem permanece publica.

6.3. A contratada sera responsavel pela execu¢do dos servicos, manutencdo da estrutura, gestdo das atividades,
obtencdo de alvaras e licencas necessarios e atendimento ao publico, conforme diretrizes estabelecidas pela
Administragéo e legislacdo pertinente.

6.4. No que diz respeito a formalizacdo da relacédo juridica a ser firmada entre a Administracdo, sera observado o art.
95 da Lei n°® 14.133/2021 e emitido Termo de Contrato entre a Administracdo e o Contratado, em raz&o de tratar-se de
concesséao de uso de espaco publico para prestacdo de servigos continuos.

6.5. Conforme art. 18, 85° da Lei 9.636, de 15 de maio de 1998, “ na hip6tese de destinagdo a execucdo de
empreendimento de fim lucrativo, a cessao sera onerosa e, sempre que houver condicdes de competitividade, seréo
observados os procedimentos licitatorios previstos em lei e o disposto no art. 18-B desta Lei”. De igual maneira,
dispdes o Decreto 3.725, de 10 de janeiro de 2001, artigo 13, inciso VIII: “ quando destinada a empreendimentos de
fins lucrativos, a cessdo devera ser sempre onerosa e sempre que houver condi¢cdes de competitividade deveréo ser
observados os procedimentos licitatorios previstos em lei”.

6.6. O artigo 18 da Lei 9.636, de 15 de maio de 1998, é claro ao dispor no seu 85° que a concessao sera sempre
precedida de licitagdo quando houver condi¢cdes de competitividade e 0 empreendimento correlato tiver fim lucrativo, o
gue é reforcado no artigo 13, VIII, do Decreto 3.725, de 10 de janeiro de 2001. No caso em questao, trata-se de objeto
comum, podendo, portanto, ser licitado por meio da modalidade pregdo. Ainda nesse ponto, importante citar a
Orientacao Normativa CNU/CGU/AGU n° 01, aprovada pelo Sr. Advogado-Geral da Unido a época em 08/07/2016 e
gue tem o seguinte texto:

“Na cessao de uso de imovel administrado pela Unido, para fins de prestacdo de servicos comum
em favor de servidores publicos e administrados, é obrigatéria a modalidade licitatoria pregéo,
preferencialmente eletrénico, tendo em vista que estes sdo o verdadeiro objeto contratual. Caso
constatada a inviabilidade da forma>"

6.7. Em que pese na Lei 14.133/2021 nao constar o critério de julgamento pela maior oferta, na modalidade Pregéo,
cabe destacar a jurisprudéncia do TCU sobre esse ponto, para este tipo de objeto, conforme consta do seu
informativo de Jurisprudéncia — Informativo de Licitacdes e Contratos, n° 276, item 4, cujos trechos seguem abaixo:

“4. “Em regra, o pregdo € a modalidade de licitacdo adequada para a concessao remunerada de
uso de bens publicos, com critério de julgamento pela maior oferta em lances sucessivos.”

“Ademais das irregularidades veiculadas na Representacao, observou o relator que, no tocante ao
novo certame a ser realizado para cessao de uso de imével para funcionamento de lanchonete, “a
jurisprudéncia deste Tribunal é no sentido de que a modalidade de licitagdo que melhor se
coaduna a situacdo em tela é a realizacdo de pregdo, ndo devendo o 6rgdo se valer,
indevidamente, de certames na modalidade convite para aquisicdo de bens e servicos comuns,
por se tratar de um meio que permite viabilizar o direcionamento dos resultados nesses certames

licitatorios”. Nessa linha, citou o Acérdao 2050/2014 Plenario, que reproduzira exaustivo exame da
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matéria procedido no Acérdao 2844/2010 Plenario, destacando serem conhecidas “as inUmeras
vantagens comparativas da modalidade pregdo para a Administracdo Publica em termos de
proporcionar maior eficiéncia, transparéncia e competitividade” e a existéncia de “inGmeros
precedentes, na utilizacdo do pregéo para a concessao de areas publicas, por parte de diversos
orgaos da Administragéo...”

“A respeito da peculiaridade de que contratos dessa natureza geram receita para a Administragdo
Publica, ressaltara-se na ocasido do citado precedente que “a adoc¢do do critério de julgamento
pela maior oferta, em lances sucessivos, nada mais € que a adequada aplicacdo da lei ao caso
concreto, ajustando-a a natureza do objeto do certame, restando assegurada a escolha da
proposta mais vantajosa que, conjuntamente com a isonomia de todos os interessados, constituem
as finalidades primeiras de todo procedimento licitatério”.

Assim, acompanhando o voto do relator, o Plenéario decidiu pela procedéncia da Representacgéo e
por determinar ao 23° Batalhdo de Cacadores do Exército/CE que se abstenha de prorrogar o
contrato, e “em futuro certame que, porventura, venha a realizar com o mesmo objeto, adote a
modalidade pregdo, em consonancia com o entendimento jurisprudencial desta Corte de Contas”.
Acordao 478/2016 Plenério, Representacao, Relator Ministro-Substituto Marcos Bemquerer.”

6.8. A presente contratacdo ndo adota regime de execucdo contratual em qualquer das modalidades previstas na Lei
n® 14.133/2021, uma vez que o objeto da licitacdo é a concessao onerosa de uso de espaco publico (bem imével), e
nao a prestacao de servicos pagos com recursos da Administracdo. O contrato envolvera a cessao de espaco fisico
mediante pagamento mensal fixo por parte da concessiondria, cabendo a esta a exploragdo comercial do servigo de
alimentacdo no campus. Os valores praticados sobre os itens do cardapio minimo ndo serdo pagos pelo IFMT -
Campus Cuiaba, mas sim ofertados aos usuarios finais do servico (estudantes, servidores, visitantes).

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. A contratacdo refere-se a concessao onerosa do uso de espaco fisico, destinado a exploracao e operacdo de
cantina, no IFMT — Campus Cuiaba. Nesse sentido, a estimativa de quantidade é de 1 (uma) unidade de concesséao
para o periodo de 12 (doze) meses, com possibilidade de prorrogagéo por até 10 anos, na forma do artigo 110, inciso
I, da Lei n® 14.133, de 2021.

7.2. A definicdo da quantidade e prazo de concessao se baseia-se nos seguintes critérios:

» A concessao envolve, espaco fisico exclusivo e delimitado, nas dependéncias do campus, sem possibilidade
de divisédo ou compartilhamento com outros servigos.

» O modelo adotado é compativel com contratagfes anteriores, cujos termos e estrutura sdo semelhantes.

O servigo possui hatureza continua e indivisivel, ndo sendo passivel de fracionamento para fins de licitacéo,
uma vez que a gestéo unificada do espaco e a padroniza¢édo dos produtos e servicos sao essenciais

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 30.600,00

8.1. Do valor de concessao:

8.1.1. A CEDENTE cobrara da CESSIONARIA o valor mensal conforme especificado na tabela abaixo pela
utilizacdo do espacgo fisico, sendo que o pagamento se dard pelo recolhimento através de Guia de
Recolhimento da Unido - GRU, até o 5° (quinto) dia util de cada més, sendo a primeira parcela desembolsada
no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, contados da assinatura do correspondente contrato, que devera
ser preenchida conforme orientacdes da CEDENTE.

H H H Valor Mensal H Valor Anual H
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Localizacdo Area de de
Concessao Concessao

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e C}oncessao admlnlstratlv,a de,gso, a

. titulo oneroso, de uma area fisica de
Tecnologia de Mato Grosso — Campus 10997 mz localizada no IFMT —
Cuiaba “Cel. Octayde Jorge da Silva” - ' g . ~ *R$ 2.550,00 [R$ 30.600,00
. . Campus Cuiaba, para implantacdo e
situado na Rua Zulmira Canavarros n°® 95, . .

o exploragdo comercial da Lanchonete
Centro, Cuiaba-MT. .

/Cantina.

8.1.2. *O valor mensal de concessao foi obtido através de laudo técnico de avaliacdo emitido pela Diretoria de
Infraestrutura - DINFRA deste IFMT, conforme DESPACHO N° 12/2025 - RTR-DINFRA/RTR-PROAD/RTR
/IFMT, aplicando-se o indice de 8% para obtencao do valor anual de concessao.

8.1.3. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara & CESSIONARIA multa de 2% (dois por cento) ao
més sobre o valor a ser pago referente a taxa de concesséao, acrescidos de juros de mora de 0,1% (um décimo
por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

8.1.4. Ao valor de concessao mensal serdo acrescidos gastos com o consumo de energia elétrica e agua
durante o més de referéncia, relacionados ao consumo do espago concedido, ndo sendo permitida a concessao
de “subsidios indevidos” aos ocupantes do espaco.

8.1.4.1. O calculo da demanda mensal de agua e energia elétrica sera realizado pela CEDENTE
tomando por base os gastos incorridos para o local, no percentual de 0,5% (cinco décimos por cento)
sobre o valor total das faturas apresentadas de agua e energia elétrica do IFMT — Campus Cuiaba.

8.1.4.1.1. O percentual ajustado no item anterior possui valor estimado e tem a pretenséo de cobrir
o custo do consumo de energia elétrica e agua, por isso o IFMT — Campus Cuiaba ter4 acesso as
instalacbes e podera promover medicbes e/ou recalculo da estimativa, com base nos
equipamentos instalados pela CESSIONARIA, a qualquer instante na vigéncia do contrato,
podendo reajustar o valor percentual com base nesta nova medi¢ao ou calculo (para cima ou para
baixo, conforme indicar a necessidade apurada pela medi¢édo e/ou célculo).

8.1.4.2. A contraprestacdo devera ser paga pela CESSIONARIA em até 10 (dez) dias corridos
apos a emissdo da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, emitida pela CEDENTE.

8.1.4.3. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara & CESSIONARIA multa de 2%
(dois por cento) ao més sobre o consumo mensal de agua e energia elétrica a ser pago (calculo da
demanda mensal, conforme item 8.1.4.1 deste Termo de Referéncia), acrescidos de juros de mora
de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao
atraso.

8.1.4.4. Caso a CESSIONARIA opte por instalar medidores isolados de 4gua e energia elétrica nas
dependéncias da area concedida, desde que devidamente aprovada pela CEDENTE, o
ressarcimento referido no item 8.1.4. sera de acordo com o consumo apresentado nas respectivas
faturas.

8.1.5. O ndo pagamento das obrigacdes supramencionadas, quais sejam, do valor mensal de concessao e dos
valores referentes ao consumo de energia elétrica e agua do espaco concedido apés 30 (trinta) dias contados
do vencimento do prazo, sem motivo justificado e acatado pelo IFMT — Campus Cuiaba, sera passivel de
aplicagdo das sancdes previstas neste Edital.

8.1.6. Ap6s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso serd automética e
unilateralmente cancelada pelo IFMT — Campus Cuiaba, perdendo a CESSIONARIA em favor da CEDENTE,
todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial.
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8.1.7. Nos periodos de férias e recessos escolares com periodo igual ou superior a 15 (quinze) dias, a
CESSIONARIA pagara a CEDENTE valor correspondente a 10% (dez por cento) do valor mensal de concessao
de uso, devendo manter a execucao do servigo.

8.1.7.1. Podera haver a paralisacdo dos servicos de distribuicdo de refeicdes em periodo de férias e
recessos escolares desde que haja solicitacdo formal pela CESSIONARIA com antecedéncia minima de
10 (dez) dias uteis da data prevista para a interrupcdo, contendo a justificativa e demonstrativos que
comprovem o0s motivos alegados e desde que devidamente autorizada pela CEDENTE, mantendo-se o
pagamento do valor correspondente a 10% (dez por cento) do valor mensal de concesséao.

8.1.8. No caso de PARALISACAO das atividades da CEDENTE em razdo de movimentos grevistas ou fatores
outros, superiores a 20 (vinte) dias ininterruptos, sendo considerado este como motivo de for¢ca maior, a
CESSIONARIA pagar4a a CEDENTE o valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor mensal da
concessdo de uso enquanto perdurar a paralisagao.

8.1.8.1. Para os casos citados no subitem 8.1.8. podera haver a paralisacédo dos servicos de distribuicéo
de refeicdes desde que haja solicitacdo formal pela CESSIONARIA e desde que devidamente
autorizados pela CEDENTE, mantendo-se o pagamento do valor correspondente a 5% (cinco por cento)
do valor mensal de concesséo.

8.1.9. Para casos emergenciais ndo previstos que possam ocasionar a paralisacdo total das atividades do
Campus e, por consequéncia, dos servicos no refeitério por periodo superior a 30 (trinta) dias ininterruptos,
poderd haver negociacdo entre CESSIONARIA e CEDENTE para a isencdo do pagamento da taxa de
concessao por periodo previamente estabelecido, conforme o caso concreto a ser avaliado pela
CONTRATANTE.

8.1.10. As reducdes de percentual ndo se aplicam as demais despesas (agua, energia e outras) que
independentemente de férias, greves, paralisacdes ou qualquer outra interrupcdo, deverdo ser pagas em sua
integralidade de acordo com a taxa fixa.

8.1.11. Manutencdo, limpeza e conservacdo dos espacos serdo de responsabilidade da CESSIONARIA
independentemente de férias, greves, paralisa¢cdes ou qualquer outra interrupgao.

8.1.12. O valor da concessao sera reajustado a cada 12 (doze) meses a contar da data da vigéncia do prazo
contratual, tomando-se por base a variacdo do IGP-M (Fundacdo Getulio Vargas) do periodo, ou outro
indexador oficial que vier a substitui-lo.

8.1.12.1. Para o primeiro reajuste serd considerado o indice acumulado no periodo compreendido entre o
més de inicio da vigéncia deste contrato e 0 més anterior ao da incidéncia do reajuste.

8.1.12.2. Para os reajustes subsequentes serdo considerados os indices acumulados no periodo
compreendido entre 0 més de inicio da vigéncia dos novos valores e o0 més anterior ao de suas
incidéncias, respeitando o interregno minimo de 12 (doze) meses, inclusive em caso de prorrogacdo do
presente contrato.

8.1.13. Sem prejuizo do valor contratual da ocupacédo, o preco especifico mensal sera revisto a cada 12 (doze)
meses a contar da data de assinatura do contrato, assim como as taxas de consumo de agua/esgoto e energia
elétrica.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. Apd6s uma andlise das caracteristicas técnicas do objeto e das particularidades do mercado, justificamos a opc¢éo
pelo ndo parcelamento do objeto, por meio dos seguintes argumentos:

9.1.1. Singularidade do local de distribui¢cdo: O local de instalacdo da cantina do IFMT - Campus Cuiab4 -
Cel. Octayde Jorge da Silva é Unico e ndo comporta a viabilidade técnica de que cada item da solucéo seja
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fornecido por empresas diferentes. A operacdo de mdultiplos fornecedores no mesmo espaco acarretaria em
complexidades logisticas, riscos de incompatibilidade de processos e possiveis conflitos operacionais.

9.1.2. Trata-se de concessédo de espaco fisico contendo apenas um item de concessao e, desta forma, nao se
faz possivel o parcelamento em itens para esta contratagéo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Na&o se faz necesséria a realizacdo de contratacdes correlatas e/ou interdependentes para que o objetivo desta
contratacdo seja atingido.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Esta contratacdo esta alinhada com os Objetivos Estratégicos 01, 02, 05, 07 e 13 do Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI) 2019-2025 do IFMT.

11.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
1) ID DO PCA NO PNCP: 10784782000150-0-000014/2025;
II) Data de publicacdo no PNCP: 09/01/2025;
1) 1d do item no PCA: 132
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 158333-57/2026.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
12.1. Com a contratacao deste servigo, pretende-se alcancar efetividade os seguintes resultados:

12.1.1. Garantia de alimentacao segura e de qualidade para estudantes, servidores e
terceirizados, assegurando que todas as etapas do processo, desde a selecdo e manipulacdo dos alimentos
até a distribuicdo dos alimentos, atendam a padrdes rigorosos de higiene e seguranca alimentar, promovendo a
salude e o bem-estar dos usuarios, e assim, contribuindo para a permanéncia estudantil;

12.1.2. Otimizacao da gestao dos servicos de alimentacao, com exigéncia de cumprimento de padrbes de
gualidade, higiene e seguranca, garantindo a continuidade das operagBes da cantina sem interrupcdes
significativas, evitando atrasos na abertura, problemas na reposi¢édo de alimentos e mantendo o fluxo adequado
no atendimento;

12.1.3. Satisfacdo dos usuarios pela promovacdo de um ambiente acolhedor, refeicbes de qualidade,
variadas e que atendam as preferéncias e necessidades da comunidade académica,;

12.1.4. Reducdo de custos institucionais, permitindo que recursos proprios sejam alocados para outras
areas prioritarias;

12.1.5. Geracao de renda, visto que, a concessdo onerosa do espaco destinado a Cantina resultar4d na
geracao de renda para o IFMT - Campus Cuiab4, auxiliando no financiamento de suas atividades académicas e
na melhoria das instalacées.
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12.1.6. Sustentabilidade financeira da concessdo, possibilitando que a empresa contratada invista na
infraestrutura e na melhoria continua dos servicos;

12.1.7. Conformidade com a legislagcdo sanitaria e normativas aplicaveis aos servicos de alimentacao
coletiva, comas vistas as Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos e demais exigéncias legais; e

12.1.8. Maior comodidade e acessibilidade, garantindo op¢des alimentares diversificadas dentro do campus,
tanto em formato de refeicdes completas no refeitdrio quanto em lanches rapidos na cantina.

12.2. Estes resultados refletem o compromisso do IFMT - Campus Cuiaba - Cel. Octayde Jorge da Silva em néo
apenas atender as demandas basicas de alimentacdo, mas também em contribuir para a construgdo uma
comunidade académica saudavel, sustentavel e economicamente integrada ao desenvolvimento regional.

13. Providéncias a serem Adotadas
13.1. N&o se vislubram providéncias a serem tomadas pela administragdo.

13.2. A instalacdo de equipamentos necesséarios para a execucdo dos servicos ficard sob responsabilidade da
CONTRATADA.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A concessao administrativa de uso de espaco fisico, a titulo oneroso, para empresa especializada na exploracdo
de servicos de cantina/lanchonete para o IFMT - Campus Cuiaba - Cel. Octayde Jorge da Silva pode implicar diversos
impactos ambientais, 0os quais exigem consideracdo e gestdo adequada para promover praticas sustentaveis. Abaixo,
destacam-se alguns dos possiveis impactos ambientais associados a essa contratagdo:

14.1.1. Gestao de Residuos: A producado de residuos provenientes da preparacéo das refeicfes e do consumo
no restaurante pode gerar impactos ambientais significativos.

14.1.1.1. Implementar praticas de gestdo de residuos que visem a reducao, reutilizagdo e reciclagem, ou
destinacao a entidades e/ou organizagfes assistenciais que efetivem a reciclagem.

14.1.1.2. Acondicionar devidamente os residuos de acordo com a sua natureza em recipientes
adequados, com tampa e sistema de acionamento sem contato manual em cada area de producado de
refeicbes, e remové-los sempre que necessario.

14.1.1.3. Armazenar residuos sdlidos de origem alimentar temporariamente sob refrigeracdo até o
momento da remocao para destinagdo final.

14.1.1.4. Elaborar procedimentos operacionais padronizados (POP) e registros para gestao integrada
dos residuos gerados no processo produtivo de refeices.

14.1.1.5. Observar a possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a
aquisicao de géneros e a producdo das refeicbes diarias, utilizando-se técnica especifica para cada
etapa do processo produtivo das refei¢des.

14.1.1.6. A contratada devera se responsabilizar pelo cumprimento da Politica Nacional de Residuos
Sdlidos, instituida pela lei n® 12.305, de 2 de agosto de 2010, assim como o decreto n® 10.936, de 12 de
janeiro de 2022 que a regulamenta; da Politica Estadual de Residuos Sélidos do Estado de Mato Grosso,
instituida pela lei n° 7.862, de 19 de dezembro de 2002 e, ainda, da eventual Politica ou Plano de
Residuos Sélidos do Municipio e/ou da Universidade Federal de Mato Grosso, assim como quaisquer
outras normas que vierem a complementa-las, altera-las ou substitui-las.
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14.1.1.7. A contratada devera ainda respeitar a Lei 004, de 04 de dezembro de 1992, que institui o
Cébdigo Sanitario e Postura do Municipio de Sinop, assim como quaisquer outras normas que vierem a
complementa-las, altera-las ou substitui-las.

14.1.1.8. A contratada devera implantar programa de reciclagem de 6leo comestivel, com destinacdo a
entidades e/ou organizagcfes que efetivem seu reaproveitamento, em conformidade com a lei estadual
8.798, de 01 de janeiro de 2008.

14.1.1.9. A contratada devera dar destinagdo adequada aos residuos solidos que nao foram destinados a
reutilizacdo e reciclagem, encaminhando-os devidamente acondicionados para o ponto de coleta
municipal.

14.1.2. Consumo de Agua: A operacio do restaurante demandara consideravel consumo de agua.

14.1.2.1. Devem ser implementadas estratégias para a eficiéncia hidrica, como a adoc¢do de
equipamentos economizadores, praticas de reuso e de conscientiza¢do dos colaboradores e usuarios.

14.1.2.2. Identificar e corrigir vazamentos dentro da area prevista na concessao;
14.1.2.3. Utilizar, sempre que possivel, materiais de limpeza biodegradaveis;

14.1.2.4. Havendo a constatacao do uso irregular de agua, mediante processo administrativo que ofereca
ampla defesa e o contraditorio, a contratada estara passivel de aplicacdo de sancdo administrativa

14.1.3. Consumo de Energia: A operacdo da Cantina demandara consideravel consumo de energia.

14.1.3.1. Devem ser implementadas estratégias para a eficiéncia energética, como a adocdo de
equipamentos economizadores e de conscientizacao dos colaboradores e usuarios.

14.1.3..2. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo, identificando a formacao
de chamas amarelas, a presenca de fuligem nos recipientes e acumulo excessivo de gelo, que, entre
outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou
utilizacdo de combustivel de méa qualidade.

14.1.3.3. Havendo a constatacdo do uso irregular de energia, mediante processo administrativo que
ofereca ampla defesa e o contraditério, a contratada estara passivel de aplicacdo de sancao
administrativa

14.1.4. Utilizacao do sistema de esgotamento sanitario: A area da concessao ndo possui sistema de coleta
e tratamento de esgoto préprio e individualizado.

14.1.4.1. A contratada deve realizar as atividades de manutencdo e limpeza dos componentes
integrantes do sistema de pré-tratamento de efluentes a cada intervalo de 90 (noventa) dias, conforme
diretrizes minimas estipuladas na NBR 8190, assim como enviar comprovante devidamente
documentado que ateste a realizacdo do servigo.

14.1.5. Utilizacao de materiais descartaveis: A utilizacdo de materiais descartaveis, como embalagens e
utensilios plasticos, pode contribuir para a poluicdo ambiental.

14.1.5.1. A preferéncia por materiais biodegradaveis e a implementacdo de estratégias para reducdo do
consumo de descartaveis sdo medidas sustentaveis a serem consideradas.

14.2. A identificagdo e compreensdo desses impactos ambientais possibilitam a implementagcdo de medidas
mitigadoras e a incorporacdo de praticas sustentaveis ao longo da execucdo do contrato. Ao considerar esses
aspectos ambientais, a Administracdo visa nao apenas cumprir exigéncias legais, mas também promover a
responsabilidade socioambiental, contribuindo para a preservacao e conservagdo do meio ambiente.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1. Com base nas informac¢des levantadas neste documento e, levando em conta que ha disponibilidade
orcamentéria, a contratacdo da solucdo pretendida mostra-se técnica e financeiramente viavel.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ANNA CARLA ACOSTA SANTOS

Membro da comissdo de contratagao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 02/06/2026 as 12:20:43.

HELLEN CLAIR GARCEZ NABUCO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/06/2026 as 18:55:23.

ALCEU APARECIDO CARDOSO

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 02/06/2026 as 15:43:01.

EMILSON PINTEL ZATTAR

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 01/06/2026 as 18:35:29.
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DEUZIMAR LIRA DE MATOS

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 02/06/2026 as 11:18:37.
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